Notre recette de cookies d la farine de lentilles

Pour environ 12 cookies,

Ingrédients :

2 jaunes d ceufs

759 de sucre

759 de beurre mou

110g de farine de lentilles

1 sachet de poudre a lever

pour plus de gourmandise : pépites de
chocolat

Préparation :

Fouettez les jaunes d’ceufs avec le sucre, Puis, ajoutez
le beurre mou et mélangez bien,

Ajoutez la farine de lentilles et le sachet de poudre d
lever, La pdte doit étre homogéne,

Sur une feuille de papier cuisson, posez des petits tas
de pdte bien espacés, Disposez quelques pépites de
chocolat et les en appuyant légérement,

Mettre au four 8 minutes d 180 °C,

Bon appeétit




